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PATIO : en salon ou room service
COTTAGE : en libre service ou servi a table

. ‘V I SA—V
]

€ o

De 8h30 a 21h00 du lundi au dimanche en saison

Circuit court : vins de Provence, biéres locales, produits bio et/ou locaux régionaux.

« Café Nespresso - Thé Dammann Fréres / infusions - 2 €
« Schweppes agrumes / mojito - 3 €

« Cocazéro33cl-3€

« Eau plate / gazeuse 40 cl-3€7/5cl-5€

» Fuze tea péche / menthe citron vert 40 cl - 4 €

« Limonade locale de la Durance 33 cl -4 €

« Biére locale de la Durance 33 cl - Verdon / Buéch / Quintessence 6 €

« Jus de fruits & cidre Alain Milliat
Ananas / fraise / tomate / pamplemousse 20 ¢l - 6 €
Gingembre / Yuzu / Citronnade / Tisane glacée 25 cl- 6 €
Abricot / pomme / poire 33 cl - 6 €
Cidre bio 33 cl - 6 € Raisin Cabernet 33 cl-7 €
« Vins Chdteau du Rouet - Cotes de Provence 50 ¢l - 3 coul - 24 €
« Champagnerosé 37,5¢cl-32€/75cl-42€

Plateau apéritif dinatoire Cottage 30 €/ 2 pers

« Gateaux apéritif - 7 € - Tapenade & olives - 9 €

N/

PATIO : in the lounge or room service
COTTAGE : self-service or served at the table

From 8.30 am to 9.00 pm from monday to sunday

Short circuit : Provencal wines, local beers, organic and/or local regional products.

Coffee Nespresso - Tea Dammann Fréeres / infusions - 2 €
Schweppes agrums / mojito - 3 €

Cocazéro 33cl-3€

Plain water / sparkling water 40 cl -3 € /5 ¢l -5 €

Fuze tea peach / mintlime 40 cl - 4 €

Local lemonade from Durance 33 cl -4 €

Locale beer from Durance 33 ¢l - Verdon / Buech / Quinfessence 6 €
Fruit juices & cider Alain Milliat

Pineapple / strawberry / tomato / grapefruit 20 cl - 6 €

Ginger / Yuzu / Citrus lemonade / Ilced tea 25 cl -6 €

Apricot / apple / pear 33 cl-6 €

Organic cider 33 cl- 6 € Cabernet grape 33 cl-7 €

Wines Chateau du Rouet - Cotes de Provence 50 ¢l - 3 colors - 24 €
Champagne rosé 37,6 cl-32€/75cl-42€

Cottage aperitif big board 30 €/ 2 pers
Aperitif cakes - 7 € - Tapenade & olives - 9 €



